
Anlage l: vertürdldre Formtrfrer (FB) und urnanähüche AÖeinhIän ßn)

Abmn ror(Flrmqgtemf l,F htÜ rltdt)
AH Zulassungsantrag

Über LarxCrasanrt / Stadt

tur die Regierurp

Antreg att' Zulasung, melnc.Lobensm lttelbeüebes
mdr Ar&t C At ü 3 dor Yrrcrdnung (EG) )lr.ü2t20ü E:V. m. Afiü<el4 Absatz 2 der Vsrcrd-
nrmg(Brt te. eily:m0a Usr. fruftcl ZOeiVerorUnung GOI+{l.?$t?s,13

Aril en (üe Zffilanös ütaquzpd

tr ecüibs*rgd (dgntndte nrgaUen)

ll Beffi trFleisch tr Fsch tr Mlch tr EiproddG

tr Geldire tiKOh[ager fJGro$dhfren

tr Kopb derGcryerbeerrneämg tr Büiebsstäüe

tr Ggf. l'bndebrafFErareug

tr gübbphn'mit der jewemgp Raumru.Eurg (untersctuieben)

'nii*Jiand*ertlcho Beüiebe fhsstssg€freuer Betr*üspbn mil lrlderial- urd Peaonalfluss
to*b l*arcfüxtaltsb[nttg

tr Sffislqffi des hbemmlHmEmetillrers (untersctrieben)

Sotr gEffi Dtnen urd t'btrBn,

lirmlbatrage ilr deZrffiing fif mdnen Befbblmeine B*iebasüffie

ilrnc
. 

-^---!

&& in Bcüieösq*ryel urd &r a4etOrigen Beötaüem angpgeberlen Betriebsberdche.

lffhnfictgr Gdl8€n

--mffi-m- n

'ertetungsberechtigb P€rsofl(en) wr[eüJnggbetBcfi&ta Penon(en)

Strgnd 02/2014 -'t3 -



AH Selbstauakunft

an die
Regbrung _

ffi-

Stand 02201,1

Anlago l: !€rblMllch€ Formblätbr (F8) und unteÖindllcfi€ Rrbeitshiltbn (AH)

Selbstauskunft

Abs. (Antragsteller/Stem pel )

I

Erklärung

Hiermit erkläre ich, dass gegen mich zum Zeitpunkt der Abgabe dieser

Erklärung und in den letäen fünf Jahren davor kein gerichtliches Strafuer-

fahren und kein staatsanwaltschaft liches Ermittlungsverfahren, insbeson-

dere.in lebensmittelrechtlicher Hinsicht, anhängig ist bzw. war bzw. eine

Verurteilung erfolgt ist.

-14-

Unterrschrlft der vem ntwordlchen
Lebenamtrefu ntsmehmert

nehmer)



Anlage 1: wrbindlictre Formblittter (FB) und unwrtrindlictre Arb€itshithn iAH)

FB Betriebsspieqel(allqemeineAnoaben)

Betrleb. Name

Tel. I Fax I Mail / lntemet

Baujahr / le&r Unüau

Zuhssungs-Nr.
Garcf bcltAerortadcn).

Reglsüier*.|r.
(sore[ E ö.flren)

Veterinä rkontrol l$l r.
(sffittvord€nri.12oooffi

Yc,.ntuorlficher Lcbenssnl[eluntomohmer (i. S. &s Arfl(Cb 3 Nr:3 doiverordruns GG) Nr. 178/2fiD)

l{nns, \/brnrne

ffis
Td-lFa

Bülabberciche
ffii
Et
Fbcrt

l-0cn0ftfrrchefr
El t Eltrodulde

Porond
Gesilüersod
darcn in Proülümbeddr
E&ra Fesmal
(zB.Rehiguqffi)

Wb*erwrorgung

OfnrffdeW*erarolgwE
gganrrssrßrlorg (grüilsr)
grbls llsracss

-GEürrn

tr,a
Eja
trja
Ela
Dia

,Hntrlk{t

Unterschrift

nrro(cn)

Fette rind Grieben

MägEn, Blasen und Därme

Gelatine / Kolhgen

Sprcssen

Sonstiges

Geboren am

PlZ, Ort

trilail/lntemd

DJa
Dja
Dja
Eja
Eja

tr
U
tr

Weiblich

Umweltrelevante Genehmlgungen

Waschplatr fOr Transporfini[el

Fettrabscfie'rler

Sonstige:

Name, Vornlme ln Druckbuchcteben
V6rantworülcfi€r Lsbensnltlglunlemohmer

bzry. \,lrlt8ürqgsbcredrügtc Parson(en)

Eja
Eja
Eja

Hinweis: Andere Recfitsgebiete, wie zB. lmmissimsschutrrecht, ArbeiBßcfit, Gorcrbergcfit, Wassenecht usw.
bleiben von einer Zulassung nach dEr Verordnung (EG) Nr. 85312004 unbsr0hrt

Stand 021/2014 - 15-



Anlage 1: wrblndlldtE FormUätbr (FB) und unrrrblnd[chs Arbdtshllßn (AH)

FB Belblatt Flelsch (zum BctdebssoleoeD

Tlerart (i. S. des Anhangs I Nr. 1.2 bis 1.8 derVerordnung (EG) Nr. E53I20O4)

l'luftiere (Sctnrdne, Rinder, §cftafB. Zeg€n, Einhufer)

Gefl0gel

Ha

Famuffi

Gro8nfld

Kldnuild

Bülrürürrdcfrc

SdfaO*rtg
zffirry
tlrtbtsrgvon Flaffieiscfr

Hcrblng von FlebcrraÖerchngefl

Hsr&Itrrg wn Separabrenflebdt

Vcrtdhrng, Her$[ung von Fbiscfrerzargrdssen

VmearOt*ung

Sarrnlng von rohqr Sdrlactilftüan

Dja
flja
flia
EJa

nia
Eja

nia
Dja
flja
nJa
flja
flja
üja
Eja

D Produtdon garziähr§ tr Saisonbetrieb (von / bis)

1. lnformatironen zur Betriebostrukhrr (Angabe jerrreils als Jahresdurchschnitt)

1.1 Bordci Schlachtung: Beantragrte Schtachtkapazltät und Regelschlachttagel

Tlerart Montag Dlenstag Mlttwoch Donnerstag Freltag Samstag Sonntag Gesamt

Scfiucirc

Scfgfe

Ztqen

Puten

Legehennen

Masthähnchen

Cränse

i{asentiere

Farmwild

1.2 Berelch Zerleguqg: Beantragta Zerlegernenge (ca.) tn kg /Wocha (Wareneingang)

Stand 02014 .16-



Anlqe 1: verblndlicfto FoflnUätler (FB) und umarbin<rlicfre A6eitstdtbn (AH)

1.3 Bordch llerrdlung von Hrcldebch, Fbischzubotllbngon und Soparatorenflobch:

B€lfrragüa Herstelhrngsmenge an Haclüebci (ca.) ln kg /Woche (Gesamfnenge)

Tl€*artr Anzah I Herstellungstage pro Wochel Gesamtmenge pro Wochel

>:- r,e -e

Geflügei

B€antragte Herstellungsm€nge an Flelschzubereitungen (ca.) ln kg / Woche (Gesamtmenge)

Tierartr Anzahl l'lerstellungstage pro Woche' Gesamtmenge pro Wochet

Schweine

Rinder

Einhufer
^ ^i - -

B€ntngt llcrstallungsmengc an Sepantorenflelsch (cal h kg / Woche (Gesamtmenge)

Tlerartr Anzahl Herstellungstage pro Wochei Gesamtmenge pro Wochet

Rinder

G€frügd

Tierart' Anzahl Zerlegetage pro Woche' Gesamtmenge pro Wochel

Schweine

Rinder

Schafe

Ziegen

Einhufer

Geflügel

witd

Stand 02014 -17-



Ar{egp I : riertlndirtre Fonrffi? (FE}rndurrcrütnffdr tteit*üia (An)

ld{ Bcndch Vcreröclürry, }lcr*ftnU vi»n Fbl..rltzctlglrbon:

Verwnddsr AucgEnggn ffif

' §ctrwdnellcbch tr ruarsrtlreeu$risc El

Rlridlbiectr tr Eier/Eirodukte tr
Scfraffietrch tr tlildezeugdese tr
aegenttebdr tr Pfranzliche lssramitH E
Ei*rufer/ Phrdeffebcrr El Sordige(ntg€ben): E
GgfrOgemebch tr
Wild{l€bcfi D

B€äntragte llenge an Fleischerzeugnissen in kg pro Woche

Produkt Menge in kg I Vlloche

Rohwurst

RolrpOkelurare

Ko€frpökeürere

Brühwurst

Kocnwurs:

1.5 Berclch Sem*mg von rohcn Sc*rldrüeüon (Ar€abe nürlllr Fdteeanmlererfordalhtt)

t.6 Bcrslctr llcrüllungrvrn @en Eranrgnissen:

Bsrtrrgb lengo an cortlgGn Errougrnbsen ln kg pru Woche

AsgeschntoEene tieriscie Fette und Grbben

Creeahene Mä§en, Bbsen, Därme

Erffie Mägen, Blasen, Därme

G*ocknete Mägen, Blasen, Därme

t Zrrffis argeben. gd. Fitere Trerabn aftretrnsr

' ZdrdHrdes btr afserzen urd ggf. eqarzsr

T?ffim
Vorantworllichor L€bensm ittelur{efn€hmer Verantwortlich6r L6b€rtsmlttllur{€rn€hm€r

Stand 0201a

bzw. gsrtsetungiborBdrligta Persor(en) be. t/ertsrgt ngsbergüügte Person(on)

-18-



tulsgg I : \rorHndldo Folmüfrr (FB) un rmtsbhdfdeArtoibrdkt (AH)

aH Schlachtbeüiebe

hn gemäß Art 14 Abs. 2 d.r vero.dnung (EG) Nr. iomo(}g ober den schuE von Tle,cn
zum ZoltpunK dei T&!ng

Die Daten §nd auf Anbdeium der zubssur!#üde nrr dem zuhssrmgsent"g voraJlegen.

I . Filrchstrahl t er Tlere pro Sürmh Or Jerle Sctrhctütnie

lzrdegorie und GadctrtsHasse der Tiere, fflr die die G€räte zur RuhEst€llung oder Betäu-

hJrlg eangesetzt rireden können:

& l.l0ffi.pdi*Selrlg t§ilrlg bsänen hdK4dtätJ6Ti€rat{Eeben):

Httchstzahl Tlera (re Tlerart) / Stundo

-öE Datum

StEnd 0201a

ffi
vÜtnüodnctlor LoblrEmüal.IEnalmor
brr. r.rtat taberrditot Pard(ao,

Name, Vomemc in Dructbuchrteben
Vsräntwodlchor L6bsn6mlüotunilmohmor

btw.',rorl'th'l0sb€rr.rrthto Pors;n(.n)

-19-

I



:

Anlaga 1: wrbhdktre Formblstbr (FB) rnd unrorbindcfio aOeitlüü (AX)

FB Beiblatt Fischerderreuonisse (zum Beffiebssoieoel)

Bdtrlebsarten

Fischereifahrzeug*)

G*blachF)
Fabrl<schitrl

Vedeiprungshale

Gtoßrstt
Hbü ar tbr$Iürg von Fis{uabrzeqgnissen

'Argflbda fl*nürdanc (Angüch Safilfrreg ilr):

flja
Eja
Ija
flja
flja
flja

Brülcbüeciclpfllr

Für$e fisArereieräugnbse. garze Fhcfie tr Ia

Zr$ereiEb Fiscrrefeierzeugnisse E ja
Vsarbeibte Fkürqeirzsr.rynbse E ja
Dwü nrascfihefiesAblGen von Fldsdr ge*Dnnene Fisdrereiez. D ja

l. lnionnaüonen zur Be{rleDo3trutrhrr (Angüe Fuft{ts att.l*rreoOuÄr"frnil}

tr Proür«tirn ggureüuig D Saisonbetrhb von / t s:

in kg / Woche

§tand 022014 -24-

lGgazität cer Hätter

','al -a: S:-::^
Durchschnituiche Scfi lrchtkapazität pro Woche

S -. '.' asse-s: - e

Sctalentigre



Arbeltsgä nge Guüdbn(h rlqqan)

Ausnehmen

l(öpfen

Zerteilen, Ffletieren, Zerldeinem

Veryecken

Ktlhlen

Trefgefrbren

86ffi

Stand 02n014

Eja
Eja
nja
Dja
Eja
flja

-21 -

Gefocknete
l1-"*,--

tlnffift
\rirfffilr' $rr*trHnoluner
Er. wüngrtmctil0b ecom(cn)

Namo, Vornamo ln Druckbuchstaben
V€rantwort[dler Lebeßrnitteluntomehmer

ö.vr. \Ertrstungsb€recfitigte P€rson(sn)

1.3 Berc*ch verarbetteb Fbcherelerzeugnlsse:

lLn$ Prcüffim (ca) ln § lWocha

@ffi e dqsr ud ggf. trßbrB Proüffin ergfiErt zB.'perürb ftOemterauglee)

cherte

Gesakene

Anchosen

Marinaden

- .-.= :- = (Brat-, Kochfisch)

I 
Urcn-msamAes Abklsen vm Fleisch geurcnnene Fisctbreiff-



Anlage 1: \€rbhdllche Formb&r (FB) und unverbindlicfie Arbt*tghÜEn (AH)

Betrlebsberelche

Sammlung von Milch

t-ryt«apszität in kg

!ja

l'lersfielhrng von Mik*rezeugnissen (Käse, Eis, Joghurt etc.) E ia

i. lnfomdonen zur Betrlebcstruktur (Angab€leupib als Jahresdurc-ttschnitt)

t.t Bcr"ich HerGllung von tllcherzeugnlssen:

Arlfrungmrcngp (cal ln kg pto Woche

Vemcndeb Arng.ngsmaterlallen Erüefrftdes tiltb ailao{iErl u|ld gef. sdnzen) '

lütmlclr

E r andgarTlerar€nr

(Kü8, Ell. Jogüuteb-)

Ei"
D ia:

n Ja'

Soc*ip Veraödrngsszexrgni$o tbischen Unsprungsi fJ ja:

P[rddta Lee]rcmnH D ia:

t) gne 6rE BnzixE \ zB. Ters(
Fbisctt-, Fscheaeugrü§a,

§tand oznfi4 -22-

llfttrirugr*rrc,

lr','*,"

FB Beiblatt Mitch (zum Betriebssoieoel)

I

I



lnformaüonen zur B€trlebssfu ktur (Angabe ieireils als Jahredurcfischnitt)

Ver*endete Rohstoffe Eur8fbnd€s tftG ankraleen r.nd ggf.Art der heqosteltten Eiprodukte 6rgänän)

Schaleneier

Fiusshei. tiefqef roren

f,lenge Produktarten (ca.) in kg pro Woche

Anlage 1: wrbarxülcfie Fmnulltbr (FB) und unrcrÖlr<llhhe nruefEhlbn (AH)

FB Beiblatt Eiorodukte (ztrm BetiebsspBrel)

Betrlebsb€relche

Gerlinnung von Fl0ss§d

Fbrstellung von Eiprdulden

v.f5ü,o.Üc,lü Lab{Emü3lrla.ndtttor
E. Etür06Drlctrlgb Porton(en)

flia

Eia

Name, Vorname ln Druckbuchgtaben
Verantwodncfi er Lobensmltolunt€mohmor

bzw. wrüotungsbsrodtügto Person(en)

Ott D.hrn

Flüssiqei, qekühtt

Flüsshei, tielqefroren

Flüsskei. enEuckert

Eiprodukte

I

Sland 022014 -24 -



Adag€ l: wrblnddre Font§atbr (FB) und umprtritdldp Attlcfrrhltsn (AH)

äengo Produktrrtcn (cr) ln lrg ,Iuocho (Btb Zrffieg arrgÖet. ggf. retErsPr dt kb €EtrEän)

-ffi- Unterechrlft
VerantYlorürdler
Er. E ttürtg.!.ttct{bil. Pa n(en)

Süno OZAOtt

aus Milch, db sonstigen Behandlungs-

BenanOUgrcrhhren nach Anh. I Nr. 4.1 der VO (EG) Nr. 8532004, zB. Mikrofittration

ferantwortlhhsr Lsbensmltleluntem€hmc
bzw. \16rtr€tungsberoöhtg Person(en)

-23-
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Anlage 1: vertrindlicfre Formblltler (FB) und unwrbirdic*re rubeighitbn (AH)

Dia
nja

FB Beiblatt Gelatine und Kollaqen (zum Betriebsspieoel'l

Betrlebsberelche

Sammeln, Befördem urd Lagem von Rohstoffen

l-lerstefiung von Gelatine

lr€ng€ in §ProWocfie:

Hersieemg von l(o[agen trie

lJtenge in kg pro Woche:

l. lnformatlonen zur Betriebsstruktur (ArES€ jeweilsals Jahresdurchschnitt)

'l.l Berdctr Sammetn, Befördern und lagern von Rohstoffen:

Art uod lcogo der Rohstofie fllr db Gdaunetrorgtsllung (lti kg pm tluoche)

Art und tlenge der Rohstoffe fflr dle Kollagenherstellung (ln kg pro Woche)

Härte uM Felle von ab Nutztieren geha[enen WbJerkäuem

Geflucelhäute und -knochen

i:--:. -^ c--^--

Fläute und Felle vqr frei lebendem Wild

akrmg rReg&ffienrrg nacfr VerordnurB §G) Nr. 1O6€/2ü19

flueanragt
tr rcrtrarOen §gf. aucfi ältse Zuhssung / Registrierurg nactr VO (EG) Nr. 177412@2

4.^ >:' z'

Fläute und Felle 'ron ab Nutztieren gehaltenen Wi€xJerkäuem

Schweinehäuie

Geflüoelhäute

Bärder und Sehnen

Häute und Felb rron frei l€bendem Wild

FiscttMute und Gräten

Sland 02n014 - 25.



Knochen

Häute und Felle von als Nutztieren qehaltenen Wiederkäuem

Schweinehäute

3eflüoelhäute

Bänder und Sehnen

Härne und Felb rron frai lebendem Wild

FLdüieud Gren

Anlage 1: vqrbindlidre formUabr FB) unO umtrbhdiap'&btritshltln (AH)

l.i Berolch Herstellung Yon (iddne:

Art und ßleqge dcr Rol|'toilh fürd|e Gr|drcherrtelhmg (ln t<g p .ro woctre)

1.3 Berelch Herstellung von Kollagen:

ffi rc
vü.rfrrorüGhr Lcöql3nür&.rtrndtnc

brx. Elt,rüIgsb.tlctlIgb Pe{td{en)

-26-Stand 02/20t4

Name, Vomrme ln Druckbuchstabsn
Verantwortllch€r L6bonsmlttoluntomehmer

bzw. verfelungsberechtigte Porson(en)



AnlagB 1 : \8öindlicho Formb*atbr (FB) tnrd unvotoitdidE A'bejbhltn (AH)

1. Botrlebsdaten

Grundrissplan f] ja llatr rotael

SctroomoOraee trJa

Z Art dcr W.Itn

L€öemrriüd tr
Arardnäd tr
Cfiglffii U

3. Ifüexclbfrlder:

E nein

Bezeichnung der jeweil!len Waren

tierbch tr
Futbnnltbl tr
SordiJos:

pflanzlich tr
Zusatrstoffe E

t{r.rq
Korfrto

Treütg
ffii
(.lrpd(air

\rüpdrt
l(dm..ba.rrtg
Traßpo{t

Sonstig€s

Sbnd (l?r:lol,a

D
tr
tr
tr
D
D
tr
tr
tr

-zt -

FB Beiblatt KÜhllaoer (zum Betriebsspieoel)

I



Anlage 1: nerbindllcfie FormUätler (FB) urrd ünwrbhdllche Arteitshlbn (AH)

AH Beiblatt Großküche zum Befriebsspieoel

Produktlonsverfahrön

Frischkost (Cook and Serve) tl j"
Warrikost (Cook, Hold and Serrre) E ja
Kühlkost (Cook and Chill) f]ja
Treftühkost (Cook and Freeze) flja
Erhitren (Regenerieren) E ja

E proOufUon ganzjährig E Saisonbetrieb (rrorVbis):

Lebensmiftdtransport: Dia [nein

1. Beantngrte Be-oderVerarbetürngvon unveraröefteten Läbensmttteln tlerlschen Urspnrngs

Ja Neln

Fhisch von Rindem. Sdwdnen.zSegen, Schafen
oder Pbrden tr D
l'lackflelsch / Flebclrzubereitungen tr n
Frisches Wildfbbch D D
Fisches Gefl Ogetfleiscfr tr tr
Fiscfpr Fisch tr tr
Rotre Eier oder nicht pasteurbiertes Flüss§ei tr tr
Rohmibh, Rohrahm D tr
lebende Muscheln tr tr
Unreraöenete Foscfrsrfienkel, Scfinecken tr n

2- Beantragte Herstellungsmenge an Speisen pro Woche (Gesambnenge in Portionen)

Portionen pro Woche
Fehkostsalate

Sqpen /Eintöpfe

Feiliggericfite (roh), z. B. kafie Pffien
Fertiggerichte (gegart)

Deserts/ Feinbrckwaren

G*anfnenge Pod*nen

-:
Vtütrortcrütrterarffrfrrrtnner V"*ri*,itdr* Lebeasfi&luntündtm€ruw. ütEtnnt.ocragbpcr:on(en) .b_:-;li"ülrg!hddrtb Fäffi)

Slard 02014
-29-



4. Fremdvermläfung

Vermietung SitellplttEe

Vermidung Räumo

Elr@erung durch Drile

6. Frcmdanmletung

&midung §dblätze

Amüetung FEume

atbgarrrpdurcfi Driüe

Anzahl der wrmieteten StellplitEe

Anzahl der vermieteten Räume

fl nein

tr
n
üja

tr Anzahl der angenrieteten Stellplätze

tr Anzahlder angenrieteten Räume

n ja fJnein

6. Allgpmelno Verülebcntege

fJRegbnal ELarxl DNationat

7. Rtlckverfolgbarteitssystem

E eOv I Papierform

Daten vor Ort verfügbar fJja

8. Legermenagernent

EI eov

fl I nnergemeinschafilich E orituano

I
I Papierform

tr efrürgqd*rm abruhr- tr MtO abrutbar

9. Regoftnäßlge lmunürrsn

Üts. Zetaüstand der lnrenturen:

I First in / First out - Verfahren

f]nein

lo' we&]l arbswrgon I Regbtrlorungcn nach der\Ierorünung (EG) Nr. i06g/200g
err. ärere Znlrsungen I Regbtrlorungren nach vo (EGl jlt.lTI*zaoZ

tr14 An und ZuEsllngs/Regifixungsnununtr flneln

Ort O.turt

Stand 02n01.r



Datengchutshinweise im Zusammenhang mit der Bearbeitung des
,,Antrag auf Zulas!ung einog Lebensmittelbetriebss nach Artikel 6 Abgatz 3 der VO

(EG) Nr. 852/20(N bzw. Artikel 2 der VO (EG) Nr. 21012013"

Verantwortlich für die Verarbeitung lhrer Daten ist das Landratsamt Freising, Landshuter

Str. 31, 85356 Freising, Tel.: 08161/ 600-0, E-Mail: poststelle@kreis-fs.de

Den behördlichen Oatenschutrbeauftragten können Sie unter o.g. Adresse, per E-Mail

unter datenschuE-lra@kreis-fs.de oder telefonisch unter 08161 / 600-260 erreichen.

lhre Daten werden erhoben. um lhren o.a. Antrag bearbeiten zu können.

Rechtsgrundlage der Veraöeitung sind die Vorgaben des EU-Hygienepaketes insb. Art. 6

Abs. 3 VO (EG) Nr. 85212004 bvfl. An.2 VO (EG) Nr. 210/2013.

lhre personenb€zogenen Oaten we.den von uns weitergegeben an

Regierung von Oberbayern und

TIZIAN (Veterinärdatenbank Bayem,/

sowie weitEre öffentliche Stellen, soweit sich im weiteren Verfahren ergibt, dass eine

Weiterleitung der personenbezogenen Daten nach den geltenden Rechtsvorschriften

ertorderlich und zulässig ist.

weitere lnformationen über die Verarbeitung lhrEr Daten und lhrer Rechte bei der

Veraöeitung können Sie von lhrer zuständigen Sachbeaöeiterin/lhrem zuständigen

Sachbearbeiter erhalten.

Zudem können Sie alle lnformationen auch beim o.g. behördlichen Oatenschutsbeauflragten

erfragen.

Weitere Oaton3chuEhlnwelse in Zusammenhang mit der Bearbeitung der Zula33ung

als Lebensmittelunternshmor:

lhre Daten $/erdgn beim Landratsamt Freising solange gespeichert, wie dies unter

Beachtung der gesetlichen Aufbewahrungsfristen gemäß Einheilsaktenplan zur

Aufgabenerliillung erfordedich ist.

Nach der DatenschuEgrundverordnung stehen lhnen folgende Rechte zu:

Werden lhre personenbezogenen Daten verarbeitet, so haben Sie das Recht, Auskunfr

über die zu lhrer Person gespeicherten Daten zu erhalten (Art. 15 DSGVO).



Sollten unrichtige personenbezogene Daten verarbeitet werden, steht lhnen ein Recht auf

Berichtigung zu (Art, 16 DSGVO),

Liegen die gesetzlichen Voraussetzungen vor, so können Sie die Löschung oder

Einschränkung der Verarbeitung verlangen sowie Widerspruch gegen die Verarbeitung

einlegen (Art.'17, 18 und 2'1 DSGVO).

Wenn Sie in die Datenvereinbarung eingewilligt haben oder ein Vedrag zur

Datenverarbeitung besteht und die Datenverarbeitung mithilfe automatisierter Verfahren

durchgeführt wird, steht lhnen gegebenenfalls ein Recht auf Datenübertragbarkeit zu (Art.

20 DSGVO).

Sollten Sie von lhren oben genannten Rechten Gebrauch machen, prüft die öffentliche

Stelle, ob die gesetzlichen Voraussetzungen hierfür erfüllt sind.

Weiterhin besteht ein Beschwerderecht beim Bayerischen Landesbeauftragten für den

Datenschutz.

Sie sind dazu verpflichtet, lhre Daten anzugeben. Diese Verpflichtung ergibt sich aus den

Vorschriften des Tiergesundheits- und Tierschutzrechtes.

Das Landratsamt Freising benötigt lhre Daten, um lhren Antrag auf Abfertigung

internationaler Tiertransporte bearbeiten zu können. Wenn Sie die erforderlichen Daten nicht

angeben, kann lhr Antrag nicht bearbeitet werden.

Erklärung des Antragstellers:

Von den vorstehenden Ausführungen habe ich Kenntnis genommen und erkläre mich mit

der Verarbeitung rneiner personenbezogenen Daten einverstanden. Ein Abdruck dieser

Erklärung wurde mir ausgehändigt.

Freising, den

Unterschrift (Antragsteller)


